Nittardi

COSMO

NOTE GENERALI
Tipologia IGT Toscana
Zona produttiva Maremma
Vitigno 100% Roussane

Tipologia del terreno Sabbioso con strati di granito, scisto e materiale
vulcanico.

Vinificazione Fermentazione in acciaio inox.

Invecchiamento Affinamento 8 mesi in tonneaux da 500 litri di acaciae di 6
mesi in bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore dorato profondo.

Profumo Al naso si distinguono seducenti note di miele, albicocca matura,
pesca e brioche.

Sapore | palato € elegante e setoso, con note di cera d‘api e agrumi,
bilanciate da freschezza e acidita.

Abbinamenti Ideale in abbinamento con la cucina di mare.
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