
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
Tenuta San Guido

ANNO DI FONDAZIONE | 1942

ENOLOGO | GRAZIANA GRASSINI

VITIGNI | CABERNET SAUVIGNON, 
CABERNET FRANC, MERLOT, 
SANGIOVESE

NOTE GENERALI

Tipologia Olio Extravergine di Oliva

Zona produttiva Bolgheri (LI)

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo con riflessi verdi.

Profumo Profumo tenue d’oliva con sentori di erbe appassite.

Sapore Fruttato medio con richiami a pomodoro e salvia.

Abbinamenti A crudo su zuppe e bruschette, in cottura nelle salse e negli 
stracotti.

BOLGHERI / TOSCANA

Materia prima Frantoio, Pendolino, Moraiolo, Leccino
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