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Liquore amaro

ZONA PRODUTTIVA:
Schiavon

MATERIA PRIMA:
Infusione in Grappa e alcool di erbe aromatiche

GRADAZIONE ALCOLICA:
32% Alc. /Vol.
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COLORE:
Terra bruciata

PROFUMO:
Speziato e lieve di menta

SAPORE:
Amaro di stile medicinale, digestivo

SERVIZIO:
In un bicchiere a tulipano, a 10/15 °C
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Distribuito da: MEREGALLI VINO e ARTE s.r.l.
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