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1 12 CAVALIERI ANTICO
ALAMBICCO COMPLETAMENTE DI
ME, FRA | RARI ANCORA
ESISTENTI COMPOSTO DA 12
ALDAIETTE A VAPORE FLUENTE A
CICLO DISCONTINUO, IDEALE PER
LA DISTILLAZIONE DELLE VINACCE
DA UVE ROSSE
ATHANOR
IMPIANTO CON DUE CALDAIE A
BAGNOMARIA DI CONCEZIONE
CLASSICA, INSTALLATO NEL 2001,
UTILIZZATO PER LA DISTILLAZIONE
\[;lEr\hjL;UVA' DELLA FRUTTA E DEL
CRYSOPEA, IMPIANTO CON DUE
CALDAIE A BAGNOMARIA
SOTTOVUOTO INSTALLATO NEL 2009
DOPO ANNI DI RICERCH
UTILIZZATO PER LA DISTILLAZIONE
DI VINACCE DA UVE BIANCHE,
CONSIDERATO IL PIU INNOVATIVO
IMPIANTO OGGI IN FUNZIONE PER
LA PRODUZIONE DELLA GRAPPA

Liquore con infusioni naturali

ZONA PRODUTTIVA:
Schiavon

MATERIA PRIMA:

Infusione in Grappa e alcool di puri fiorellini di

camomilla

GRADAZIONE ALCOLICA:

30% Alc. /Vol.
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COLORE:
Giallo paglierino

PROFUMO:
Floreale, di camomilla e prato estivo

SAPORE:
Dolce e delicato, tipico di camomilla

SERVIZIO:
In un bicchiere a tulipano, a 10/15 °C
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