
RISERVA DEL FONDATORE 976
Letrari

ANNO DI FONDAZIONE | 1976

ENOLOGO | LUCIA LETRARI

VITIGNI | CHARDONNAY, PINOT 
NERO, PINOT BIANCO, PINOT 
GRIGIO, TEROLDEGO, MERLOT 
MARZEMINO, ENANTIO, CABERNET 
FRANC, MOSCATO ROSA

NOTE GENERALI

Tipologia Trentodoc Riserva

Zona produttiva Vallagarina, Rovereto, Trento

Vitigno Chardonnay, Pinot Nero

Dosaggio 4 gr/l, Extra Brut

Affinamento sui lieviti 120 mesi

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Dorato brillante.

Profumo Al naso è presente una gamma di fragranze di rara eleganza, note 
di nocciole mature a percepire l’essenza delle mele di montagna, pure della 
pesca, arachidi tostate e zenzero.

Sapore Il sorso è cremoso, un mix di rotondo equilibrio tra sapori agrumati e 
l’incontenibile ampiezza della crema pasticcera, con il limone candito che 
mitiga e rilancia tutta la finale, interminabile complessità organolettica.

Abbinamenti Un vino fresco, vivace, ma anche pieno e di solida struttura, 
con un finale quanto mai persistente, principe assoluto in occasioni di convivi 
importanti.

ROVERETO / TRENTINO

Vinificazione Le uve sono raccolte a mano per preservare e garantire la 
massima qualità e integrità dell'acino. In cantina avviene la diraspatura e la 
pressatura soffice. Si ottiene un vino base che, dopo essere stato 
imbottigliato, effettuerà una rifermentazione in bottiglia grazie a dei lieviti 
selezionati, secondo i principi del Metodo Classico o Champenoise.


