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TIPOLOGIA:
Grappa
oP COLORE:

ZONA PRODUTTIVA: Ambra
Schiavon

PROFUMO:
MATERIA PRIMA: Cioccolato al latte, uva passa e nocciole tostate
Blend di Grappa da Prosecco e pura vinaccia

SAPORE:

dallaroma floreale ) )
Persistete e armonico

INVECCHIAMENTO:

In due tipi di barili diversi: almeno due anni in
barrique di rovere francese da 225 liti e almeno
due anni in barili di Sherry PX.

SERVIZIO:
in un bicchiere a tulipano, a 18/20 °C

GRADAZIONE ALCOLICA:
40% Alc. /Vol.
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Distribuito da: MEREGALLI VINO & ARTE s.r.1.
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