
DALL’ISOLA
Joaquin

NOTE GENERALI

Tipologia IGT Campania

Tipologia del terreno Terreni sabbiosi-calcarei.

Età media delle vigne 30 anni

Vinificazione e affinamento Vinificazione in acciaio con leggera 
macerazione fermentativa, continua l’affinamento in bottiglia.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Colore giallo paglierino cristallino con sfumature tendenti al 
verdolino.

Profumo Ha un naso floreale di ginestra e camomilla, seguito da toni fruttati 
difrutta a polpa bianca. Note marine e salmastre aggiungono complessità al 
bouquet.

Sapore Il sorso è fresco e sapido, ma sempre equilibrato, caratterizzato da
una bella morbidezza. Il vino ha un'ottima persistenza e il finale è
mandorlato e sapido.

Abbinamenti Perfetto in abbinamento ad antipasti di pesce, carni bianche, 
formaggi freschi, pesce, crostacei al vapore, finger food, uova e torte salate.

ANNO DI FONDAZIONE | 1999

ENOLOGO | RAFFAELE PAGANO

VITIGNI | FIANO, GRECO, AGLIANICO, 
FALANGHINA, BIANCOLELLA, CIUNCHESA

LAPIO / CAMPANIA

Zona produttiva Isola di Capri, Comune di Anacapri (NA), in un vigneto di 
meno di 1 ha a 450 metri s.l.m..

Vitigno Greco, Falanghina, Biancolella e Ciunchesa

Sistema di allevamento A spalliera.


