Domaine de Bellene

SANTENAY
LES CHARMES DESSUS

NOTE GENERALI

Tipologia AOC Santenay

Zona produttiva Borgogna, Santenay, nella parcella Les Charmes Dessus,
con esposizione sud-est a 257 metri s.l.m.

Vitigno 100% Chardonnay
Tipologia del terreno Suolo calcareo-argilloso

Vinificazione Pressatura lenta dei grappoli (6-8 ore) e passaggio del mosto in
acciaio, dove rimane per 2 giorni prima di passare nelle botti di rovere, dove
awviene la fermentazione.

Invecchiamento Riposo in legno (demi-muids di 600 litri).

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Giallo paglierino intenso.

Profumo Al naso & succoso, con note intense di frutta a polpa gialla ed una
mineralita deliziosa.

GRAND VIN DE BOURGOGNE

Sapore Al palato & impressionante, la struttura affascinante. Un vino ] SANTENAY
stimolante e dal finale lunghissimo. LES CHARMES DESSUS
APPELLATION SANTENAY CONTROLEE

Abbinamenti Ottimo in abbinamento a piatti come cous cous di pesce,
pasta o risotto con funghi. Si abbina alla perfezione anche con pollame in

salsa e formaggi di capra. Bt O, aé.@ s G Tl

Temperatura di servizio 12-14°C
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