
 

 

 

 

VITIGNO 
70% Nero di troia 
30% Merlot 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Controspalliera Guyot 
 
GRADO ALCOLICO 
13,5% 

NOTE DEGUSTATIVE 
Sapiente uvaggio di uve Nero di Troia e Merlot. 
Dal colore rosso rubino con riflessi violacei è fresco e fruttato. 
Equilibrato e persistente. Elegante con sentori di mora e amarasca, 
piccoli frutti rossi e note balsamiche e di vaniglia.  
Al gusto si presenta raffinato, giustamente tannico e strutturato. 

CANTINE CARPENTIERE 
CORATO (BA) / PUGLIA 

 

FERMENTAZIONE 
Lieviti autoctoni in acciaio 
con lunga fermentazione 
 
AFFINAMENTO 
Acciaio  
 
TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
16/18 °C 

COLLE DEI GRILLAI 

ABBINAMENTI 
Ottimo in abbinamento a carni accompagnate anche da 
salse decise, si sposa bene con le zuppe mediterranee. 


