
 

 

 

 
ROSSO DELLA BORA 

NOTE DEGUSTATIVE 
Rosso intenso, rubino con venature violacee. Al naso è un vino fine 
e fruttato con note di mirtilli e ciliegie, sentori di viola e una spezia 
lusinghiera. Al palato è succoso e fresco, di buon equilibrio e 
sorprendente sapidità. 

ABBINAMENTI 
È perfetto con una tagliata di manzo con funghi porcini, 
carne arrosto-grigliata, carne rossa in umido, selvaggina. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Terrano 
 
ETA’ MEDIA VIGNETI 
18 anni 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 
 
TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
17 °c 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 


