
 

 

 

 
VITOVSKA RISERVA 

TRUBAR 

NOTE DEGUSTATIVE 
Luminoso e dorato d'aspetto, al naso è decisamente ampio e 
intrigante. Si apre su note di camomilla e buccia d'agrume 
essiccata, arancia e chinotto. Accenni di miele, di propoli, di 
frutto macerato. Al palato è di corpo, secco, sapido rimanda a 
note dolci di biscotto e ha un finale lungo e pericolosamente 
piacevole. 

ABBINAMENTI 
Formaggi erborinati e stagionati, risotto alla zucca e 
amaretti, filetto di maiale alle prugne. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

VITIGNI 
Vitovska 
 

TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 

SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

GRADO ALCOLICO 
12,5% 
 

VINIFICAZIONE 
Macerazione sulle bucce. 
Fermentazione con lieviti 
autoctoni in barrique e 
tonneaux di acacia e rovere di 
Slavonia. 
 
AFFINAMENTO 
Affinamento in botte per 12-18 
mesi 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
17 °c 
 


