
 

 

 

 
MALVASIA  

CADENZA D’INGANNO 

NOTE DEGUSTATIVE 
Si presenta con un bel colore giallo pieno e dorato. All'olfatto si 
apre su note soprattutto di frutta ben matura, candita, albicocca 
passita, un sentore cedrino e aromi mediterranei di erbe e fiori di 
campo passiti. Il palato è ricco e generoso, aromi di vaniglia 
caratterizzano il bel finale. 

CASTELLO DI RUBBIA 
SAN MICHELE DEL CARSO/ FRIULI VENEZIA GIULIA 

 

ABBINAMENTI 
Formaggi erborinati e stagionati abbinati a miele e 
mostarde. Crostate di noci. 

VITIGNO 
Malvasia 100% passito 
 
TIPOLOGIA TERRENO 
Altopiano calcareo con 
terra rossa ricca di ferro 
 
SISTEMA DI 
ALLEVAMENTO 
Guyot - Metodo Simonit 

GRADO ALCOLICO 
14,5% 
 

VINIFICAZIONE 
Macerazione sulle bucce per 
3 mesi, fermentazione 
spontanea con lieviti 
autoctoni in barrique di rovere 
di Slavonia. 
 
AFFINAMENTO 
12 mesi in bottiglia 
 
TEMPERATURA DI SERVIZIO 
16/18 °c 
 


