
 

 

 

 
ROSÉ ASSEMBLAGE BRUT BONNAIRE 

CRAMANT/ FRANCIA 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Uno champagne concentrato, fruttato e preciso. Al palato è 
fresco, buona sapidità, rotondo, note di ribes rosso e arancia, 
aromi di brioche. 

VITIGNO 
60 % Chardonnay 
40% Pinot Noir (di cui 12% 
Coteaux Champenois) 
 
DENOMINAZIONE 
Champagne AOC 
 
DOSAGGIO 
6 gr/l 
 
GRADO ALCOLICO 
12% 
 

VINIFICAZIONE  
Acciaio 
 
AFFINAMENTO 
Sui lieviti in bottiglia per 
almeno 36 mesi 
 
TEMPERATURA DI 
SERVIZIO 
8/10 °C 
 

ABBINAMENTI 
Affettati e formaggi 
Crostacei (aragosta, aragosta, gamberetti) 
 


