
 

 

 

 
PIGATO CYCNUS 

 

POGGIO DEI GORLERI 

Santo Stefano al Mare / LIGURIA 

 

 

VITIGNO 

100% Pigato 

 

GRADO ALCOLICO 

13 % 

 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 

Cordone speronato 

 

ETA’ VIGNETI  

20 anni 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Colore giallo paglierino. Profumo floreale, minerale e di erbe 

aromatiche. Sapore secco sapido 

  

 

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Terreno argilloso 

 

VINIFICAZIONE   

Acciaio 

 

AFFINAMENTO 

6 mesi 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

10/12°C 

ABBINAMENTI 

Antipasti a base di pesce, crudo di pesce, carni bianche 


