
 

 

 

 
MOSCATELLO DI TAGGIA SANSTEVA &              

POGGIO DEI GORLERI 

Santo Stefano al Mare / LIGURIA 

 

 

VITIGNO 

100% Moscatello di Taggia 

 

GRADO ALCOLICO 

12,5% 

 

SISTEMA DI ALLEVAMENTO 

Alberello 

 

ETA’ VIGNETI  

5 anni 

 

NOTE DEGUSTATIVE 

Giallo paglierino. Aromi intensi, tipici varietali del moscato, fiori 

bianchi e agrumi. Morbido e fresco 

 

 

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Terreno prevalentemente 

calcareo e argillosso 

 

AFFINAMENTO 

6 mesi acciaio 2 mesi bottiglie 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

10/12°C 

ABBINAMENTI 

Presce e crostacei, anche crudi 

 


