
 

 

 

 

GARGA GANG ROSATO 1701 
CAZZAGO SAN MARTINO / LOMBARDIA 

 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Al naso sentori di mela rossa, mango e mandorla amara. In 

bocca stupisce la freschezza accompagnata da una leggera 

nota balsamica 

 

VITIGNO 
Garganega e Pinot Nero 

 

DENOMINAZIONE 
Vino Rosato 

 

AGRICOLTURA 
Certificazioni Bio e Demeter 
 

GRADO ALCOLICO 
11,5% 

ABBINAMENTI 
Formaggi stagionati, paste con sughi di pesce o carni 

bianche, arrosto di vitello 

VINIFICAZIONE ED 

AFFINAMENTO 
Fermentazione con lieviti 

indigeni in acciaio. 

Affinamento 7 mesi in vasca 

di acciaio  

 

PRODUZIONE 
4.650 bottiglie 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 
8°-10°C 

 

 


