
 

COLORE: 
Rame antico 
 

PROFUMO: 
Al naso, potente e ricco, con note floreali. 
 

SAPORE: 
Al palato, note floreali e di frutti bianchi. 
 

FINALE: 
Lungo e persistente. 
 

ROUNAGLE 
LARROQUE SUR L’OSSE/ LE ROUNAGLE 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ARMAGNAC XO 

 

  

  

 

 

 

 

   

 

 

TIPOLOGIA: 
Armagnac Ténarèze 
 

ZONA PRODUTTIVA: 
Le Rounagle 
 

VITIGNI: 
Ugni blanc, colombard, folle blanche, baco 
blanc. 
 

DISTILLAZIONE: 
Distillazione continua.  
 

INVECCHIAMENTO: 
Minimo 6 anni in botti di quercia. 
 

GRADAZIONE ALCOLICA: 
40% Alc. /Vol. 
 


