Peyrot

LIQUEUR CAFE & COGNAC

NOTE GENERALI

Tipologia Liquore al Cognac
Zona produttiva Jarnac

Materia prima Cognac de Grande Champagne e aroma naturale di caffe.

Distillazione Cognac 100% di denominazione “Grande Fine Champagne ler
Cru de Cognac”. E’ invecchiato nelle botti di rovere bianco per un minimo di
un anno. L'aroma ¢ ottenuto dall'infusione di caffé.

Gradazione alcolica 24% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Marrone scuro.

Profumo Svela fragranze robuste, bouquet lungo e carattere distintivo senza
aggressivita.
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