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Dal 1895 Gordon & Macphail imbottiglia Whisky provenienti da
numerose e selezionate distillerie della Scozia.

Questi Whisky vengono fatti maturare sapientemente utilizzando lo
strumento piu prezioso: T’esperienza’ che, come per i distillati, porta ad
un‘attenta selezione delle botti.

Ogni botte ha un destino preciso: infatti ognuna viene abbinata ad un
nuovo distillato specifico, per creare un Whisky complesso, delicato
ed equilibrato, sia che si tratti di un 8 anni o di un 70. Proprio questa
conoscenza del legno, abbinata a quella dei diversi distillati, garantisce
una qualita costante per ogni Whisky della prestigiosa gamma di
Gordon & Macphail.
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GORDON & MACPHAIL, ELCIN. 3COTL

Distribuito da Meregalli Spirits S.r.1.

TIPOLOGIA
Scotch — Gamma Connoisseurs Choice Upper Range

ZONA AFFINAMENTO/PROVENIENZA
Islay

DISTILLERIA
Caol lla - attiva

DESCRIZIONE

Invecchiamento 32 YO in botti ex-Bourbon.

La distilleria ha sede sull’isola di Islay, vicino a Port Askaig nell’angolo
nord-est dell’isola; il suo nome in gaelico significa “Sound of Islay”. Il
suono di Islay € anche il nome dello stretto tratto di mare, dove si
affaccia la distilleria, che separa Islay dall'isola di Jura. Caol lla, fondata
nel 1846 da Hector Henderson, produce la componente principale della
miscela Johnnie Walker. Molto apprezzato, questo malto
meravigliosamente affumicato ha un contenuto di fenolo di 35-38 ppm
(equivalente a circa 20 ore in fuoco di torba)

GRADAZIONE ALCOLICA
52,7% Alc. /Vol.

COLORE
Oro chiaro

PROFUMO

Aromi intensi di mela rossa e baccello di vaniglia conducono a cenni di
banana essiccata. Ananas e noce di cocco sono bilanciati da note di
brace

SAPORE

Vellutate note di pera e miele conducono a sentori di carne stagionata.
Zucchero di canna emerge a seguire con un’intensa sensazione di
ananas e noce di cocco

FINALE
Delicatamente speziato con persistenti note affumicate
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