HEREDEROS DEL

MARQUES » RISCAL

BARON DE CHIREL VERDEJO VINAS

i LA RIOJA
\RIOJA ALAVESA /ELCIEGO

CENTENARIAS

ELCIEGO / ALAVA

Marqués de Riscal &€ una delle cantine piu antiche della Rioja e un pioniere assoluto nel mondo del vino
spagnolo. Fondata a Elciego, Alava, nel 1858 da Guillermo Hurtado de Amézaga, si & imposta nel tempo
come un punto di riferimento, grazie allo sguardo visionario di chi I'ha guidata negli anni: Marqués de
Riscal ha dato un contributo fondamentale alla nascita e al successo delle denominazioni Rioja e Rueda.
La cantina € un connubio di passato e futuro: basata sugli edifici originali del 1858, & stata integrata con
un progetto unico firmato da Franck Gehry, e comprende un ristorante, un hotel e una spa, oltre alla
cattedrale, uno spazio che custodisce una collezione di tutte le annate prodotte a partire dalla
fondazione.
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11! BOTTIGLIE IN UN ANNO
!!! 10.500.000

ﬁ TIPOLOGIA
? Vino bianco — Vino de la Tierrade Castilla y Le6n

[l ZONA DI PRODUZIONE
Segovia

VITIGNO
%s Verdejo

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Terreno acido e granitico.

Pit di 100 anni

i1 VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO
All'arrivo in cantina, le uve subiscono un doppio processo, prima selezione i grappoli interi e
poi dei singoli acini. Per questo vino si utilizza solo il primo mosto di produzione libera in

quanto ha una torbidita non molto elevata e di grande qualita. Affinamento sui lieviti per 6
mesi in botti di rovere Stockinger austriaco.
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@ COLORE
Giallo paglierino.
<‘u"> SAPORE
Denso, lungo e pieno di sapori.
4 ABBINAMENTI

Questo vino si abbina bene a pesce in salsa, carni bianche, agnello arrosto, formaggio,
verdure alla griglia e piatti a base di legumi. Temperatura di servizio: 9-12°C
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