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COMPAGNIE VINICOLE
BARON EDMOND DE ROTHSCHILD

LE MERLE BLANC

LISTRAC - MEDOC / BORDEAUX

M Il Baron Edmond de Rothschild acquisisce nel 1973 Chateau Clarke e Chateau Malmaison e fonda la
/ LISTRAC MEDOC

“Compagnie Vinicole Baron Edmond de Rothschild”. L'antico vigneto venne ripiantato e completamente
rinnovato tra il 1974 e il 1978 fino a raggiungere il risultato finale di un’area vinicola da 54 ettari. Dalla
prima annata di Chateau Clarke, imbottigliato nel 1978, la qualita del vino non ha mai smesso di
migliorare. Benjamin Rothschild acquisisce nel 2003 Chateau des Laurets con lo scopo di sfruttare
pienamente il potenziale degli 86 ettari situati tra Puissegain Saint-Emilion e la Montagne Saint-Emilion.
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ﬁ TIPOLOGIA
Vino bianco

I] ZONA DI PRODUZIONE
Listrac-Médoc.

M VITIGNO
%e 70% Sauvignon Blanc, 10% Sauvignon Gris, 10% Muscadelle, 10% Sémillon.
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SZ COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Suolo argilloso-calcareo.

5 METODO DI COLTIVAZIONE DELLA VITE
; Doppio Guyot.

ETA MEDIA DEI VIGNETI
30 anni

“_“ VINIFICAZIONE E AFFINAMENTO

Pressatura diretta, débourbage a freddo, fermentazione e affinamento su fecce.
Termoregolazione automatica. Affinamento di 6 mesi (50% in botti di legno, di cui 35% in
barriqgues nuove, il resto in tini inox.)

b PROFUMO

Fin dall'aerazione, note piu minerali e mentolate completano un bouquet di grande
complessita.

Cu'} SAPORE

La bocca € ampia, grassa, perfettamente tenuta da una bella vivacita. Il vino € lungo, e
termina con un sottile tocco legnoso che testimonia un affinamento perfettamente
controllato.

ABBINAMENTI

Ideale per accompagnare pesce, frutti di mare, insalate e carni bianche.
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