Ron Anejo Carupano

CARUPANO XO

NOTE GENERALI

Tipologia DOC Ron de Venezuela
Zona produttiva Macarapana Valley - Venezuela

Materia prima Melassa locale

Produzione In alambicchia colonna.

Invecchiamento Lungo invecchiamento in botti sigillate di rovere bianco ReEEE
americano, senza sostituzione della quota annuale degli angeli, proveniente AR(IPAN(
da antiche riserve private di famiglia. i

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Mogano intenso e luminoso con riflessi arancioni.

Profumo Al naso emergono note di caramello, brioche, caramella mou, noci
e mandorle, unite a sottili profumi di fiori rossi, scatola di sigari, tabacco e
cacao. Sullo sfondo & presente un delicato ricordo affumicato.

Sapore Al palato & imponente ma equilibrato, con in evidenza frutti neri,
uvetta candita, cocco, caffe e tabacco. Il finale & lungo e ben bilanciato.
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