Maculan

MAWI BIANCO

NOTE GENERALI

Tipologia Vino Bianco

Zona produttiva Le colline breganzesi

Vitigno 90% Souvignier Gris, 10% Souvignier Rytos
Tipologia del terreno Collina vulcanica e piane ghiaiose

Vinificazione e affinamento Raccolta manuale dei grappoli e pressatura
soffice in protezione con I'azoto. Affinamento di 4 mesi in vasche d'acciaio.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore giallo paglierino

Profumo Al naso emergono intensi aromi di frutta gialla matura, banana,
con echi tropicali.

Sapore Al palato ¢ ricco, morbido e persistente.

Abbinamenti Ottimo con piatti vegetariani, risotti e pesce.
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