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NOTE GENERALI

Tipologia Gin
Zona produttiva Francia — Bretagna - Finistéere (Plobannalec-Lesconil)

Botaniche 7 botaniche francesi e biologiche; bacca di ginepro, wild sea dulse
(un’alga selvatica raccolta in Bretagna), alga nori, lattuga di mare, macerone
selvatico (“marshpepper”), seme di coriandolo, fieno greco.

Distillazione Distillazione artigianale in alambicco Stupfler. L'alcol utilizzato
deriva dall'uva. Macerazione di 48h, riduzione 2 mesi.

Gradazione alcolica 43% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Trasparente.
Profumo Espressivo e aromatico con note minerali, saline e agrumate.

Sapore Freschezza iodata, agrumi pepati, note erbacee, scorza d'arancia, e
un bel finale salino.

Servizio Da bere liscio in abbinamento a ostriche e pesce crudo. Ideale per
Dry Martini o per un Gin Tonic con salicornia.
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